Emballeuse sous vide a courreie
MODELE 35004

Fabricant d'tquipemeni pour. l Industrie Alimentaire

Contactez Nous

SIPROMAC INC.
240 blvd Industrial, St-Germain
Quebec, Canada JOC 1KO

Tel: [819] 395-5151  Fax: [819] 395-5343 . \ .
www.sipromac.com / sipromac@sipromac.com




CARACTERISTIQUES STANDARD OPTIONS DISPONIBLES

Cloche de 8”

Contrble numérique MC-40

pour une opération sécuritaire

Construction en acier inoxydable

Détecteur de sous vide électronique
Bouton départ et arrét d’urgence dans un boitier localisé

Barre avant a double scellage (tension a ressort)
Barre de scellage ajustable (3 positions)

Systéme de scellage avec assistance a air comprimé
Courroie de convoyeur (blanche et souple) ajustable
Systéme de désengagement rapide de la courroie

Pattes en acier inoxydable (2 ajustables)

Cloche de 12"

Pompe Busch de 255m°hr (10 Hp)
Coupe sac électrique

Coupe sac mécanique

Scellage haut et bas

Roulettes

Fonctions automatisées

Systéme de sécurité

Systéme de mise en atmosphere

SPECIFICATIONS

Dimension (L x W x H)

103.38" x 37" x 52.65" (2625mm x 938mm x 1337mm)

Barre de scellage (longueur)

39" (991mm)

Barre de scellage (hauteur ajustable)

0.75" (20mm) -ou- 2" (50) -ou- 3" (77mm)

Distance disponible pour scellage

20.5" (520 mm)

Pompe a vide

Busch 165m°/hr (7.5 HP)

Electricité

208V / 3ph / 60Hz (autre voltages disponible)

*Sipromac se réserve le droit de changer les spécifications sans préavis.

INFORMEZ-VOUS SUR NOS AUTRES PRODUITS!

Depuis plus de 20 ans, Sipromac fabrique de I'équipement pour I'industrie des viandes, de la volaille, des
poissons, des fruits de mer et des produits laitiers. Notre gamme compléte d’équipement de qualité en acier
inoxydable comprend les emballeuses sous vide (simple et double cloches, automatique et a convoyeur),
operculeuses, tunnels de rétraction, injecteurs, barattes sous vide, cellules de cuisson a la vapeur, fumoirs et
générateurs de fumée.
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